


Som una empresa familiar enfocada en la distribucié d’aliments gurmet, amb
especialitzacio en llegums, patés, especies, olives, tonyina del nord, anxoves
del Cantabric, fumats de Getaria i una amplia seleccié de conserves de Navarra, entre
altres productes.

El nostre compromis és oferir a cada client un servei personalitzat i proxim amb una
variada gamma d‘articles per a satisfer els paladars més exigents.
La confianca de cadascun de vosaltres, molts des de fa més de 30 anys, recolza la nostra
dedicacié i qualitat.
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Camporel
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Empieza su andadura en el ano 1991. Una familia con arraigada tradicion conservera, la esencia de esta empresa se entrelaza con las raices
de latierra 'y la devocién por preservar lo mejor de cada estacion. Nuestra compania, nacié como una respuesta a esta necesidad, como el

puente que conectaba las estaciones y permitia disfrutar de la frescura y el sabor en cualquier momento.

Hoy en dia, la industria alimentaria ha evolucionado y el mercado nos ha dado una gama ininterrumpida de productos durante todo el afio.
Sin embargo, en Conservas Camporel hemos persistido en nuestra mision original: llevar a su mesa la excelencia en su momento mas
culminante.
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“Pochas”
extra al natural
720ml.

2,55€

“Judion”
extra
720ml.

2,85€

Fesols extra
al natural
720ml.

2,35€

“Pochas”
de verano
720ml.

3,50€
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Mongetes
blanques extra
720ml.

2,00€

Llenties extra
al natural
720ml.

2,05€

“Pochas”
ala Navarra
445ml.

2,75€

Cigrons
al natural extra
720ml.

2,45€

Llenties
extra
345g.

1,35€

“Pochas”
amb xorico
420g.

3,50€

Cigrons amb
Xorico
445ml.

2,55€

Favetes fregides

mini baby
4259.

4,40€

e

“Pochas”
amb Guatlla
445ml.

4,10€

Cigrons amb

espinacs
445ml.

2,80€

Favetes
fregides
235g.

5,40€



Favetes
fregides
335g.

7,05€

Carxofa sencera
escabetxada
875g.

8,00€

BROUS, FUMETS | CREMES ‘

Brou
d’ossos
445ml.

3,55€

Brou

950ml.
3,20€

Card
de Navarra
720ml.

2,30€

Carxofa
confitada
720ml.

8,40€
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Brou
de verdures
950ml.

2,65€
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Crema
de verdures
720ml.

3,00€

Carxofes a la
romana amb tija

2500g.
20,95€

Paté Carxofa

amb anacards i anxova

180g.
3,85€
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Fumet
de marisc
950ml.

4,00€

Crema
de carxofa
720ml.

4,60€
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Carxofa
confitada flor
875g.

12,00€

Fumet
de peix
950ml.

4,00€

Crema
de llamantol
720ml.

4,60€

Carxofes confitades en
oli (blanca de Tudela)

270g.
5,05€

Brou
de pollastre
950ml.

3,05€
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Crema
de carbasso
720ml.

3,05€
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Crema Crema Crema
vichyssoise de carbassa de pesol
720ml. 720ml. 720ml.
3,60€ 3,25€ 2,95€

TOMAQUETS ‘
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Salsa de tomaquet Passata de tomaquet Tomaquet triturat Tomaquet sec confitat
feta en paella triturat “alta cuina” “alta cuina” ala provencal
2650ml. 720ml. 4100g. 850g.
8,30€ 1,90€ 7,75€ 6,20€

PEBROTS | ESPARRECS ‘

Pebrots del piquillo Pebrot del piquillo Pebrots del piquillo
farcits de bonitol i piparra farcit de bacalla sencers extra
270g. 2709g. 390g.
4,25€ 4,25€ 5,05€

CARNS ESCABETXADES | ESTOFADES ‘
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Perdiu Guatllaamb Cua de brau Cua de brau galtes
amb salsa salsa extra estofat al vi negre al vi negre
850g. 850g. 850g. 850g. 850g.

15,45€ 10,95€ 15,50€ 13,20€ 11,75€
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Nuestra segunda marca se esparrec extra

Surimi Bonitol Bonitol del nord
cred para acercar al consumidor gros 4/6u. d’angules en oli de gira-sol en oli de gira-sol
productos tanto nacionales como 580g. 325g. 400g. 400g.
internacionales de calidad extra a 4,05€ 3,95€ 5,20€ 6,95€
precios competitivos.

CAPSICUM

Somos segunda generacién de conserveros de la ribera navarra. capsicum, dedicada 100% al pimiento y guindilla en conserva, nacié con la
idea de fabricar y comercializar pimiento de todo tipo y de todo el planeta.
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Pebrots del piquillo Pebrots del piquillo Pebrots rostits amb “Pepperoncini” “Jalapefos”
sencers extra 18-22u.  sencers extra 80-100u. llenya olivera tires pebrots cherry arodanxes
425g. 2500g. 880g. 3000g. 2900g.

2,70€ 11,50€ 5,75€ 19,90€ 5,70€




NARDIN

Nuestra mision es ofrecer el mejor producto creando una cultura gastronémica basada en el Verdel, Anchoa y Bonito del Norte, creando
momentos de placer tanto a los cocineros como al consumidor final, promoviendo un estilo de vida saludable.

Trabajamos exclusivamente con materia prima pescada con artes de pesca sostenibles.

BONITOL DEL NORD ‘
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Lloms de bonitol Trossos de bonitol Tronc de bonitol Molles de bonitol Lloms de bonitol
en oli d’oliva en oli d’oliva en oli d’'oliva en oli d’oliva en oli d'oliva
115g. 1000g. 1000g. 1000g. 1850g.
3,40€ 17,90€ 28,90€ 9,90€ 54,45€

ANXOVES DEL CANTABRIC ‘

Ventresca Filets d’anxoves Anxoves Filets d’anxoves Filets d’anxoves
en oli d’'oliva en oli d'oliva en salad en oli d’oliva seleccié en oli d'oliva seleccio
295g. 100g. 5kg. 250g. 550g.
19,75€ 7,65€ 163,35€ 21,45€ 62,65€

SEITONS EN VINAGRE .
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Filets d’anxoves Filets d’anxoves Filets d’anxoves Banderilles Seitons
en oli d'oliva en oli de gira-sol en oli d'oliva de seit6 alavinagreta
550g. 650g. 900g. 650g. 850g.

47,95€ 39,65€ 67,35€ 13,35€ 29,50€



FUMATS DE GETARIA ‘

Seitons Anxova Lloms verat Anxova
ala vinagreta en oli d’oliva en oli d’oliva en oli d’oliva
100g. 100g. 100g. 255g.

4,00€ 5,05€ 4,70€ 12,30€

FISH & FINE FOOD

Es una empresa familiar de venda a I'engros de marisc amb seu a Getaria. Amb generacions d'experiéncia en la indUstria pesquera, oferim
peix fresc directament del port, garantint una qualitat superior i un servei fiable.
estratégicament situat al port pesquer de Getaria, permetent un accés rapid al peix més fresc

Musclos en escabetx Sardines en Txangurro Kokotxa llug
12/16 u. oli d'oliva 6/8 u. “ultracongelat” “ultracongelat”
(Palangre)

4,10€ 3,70€ S/M S/M
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PIPARRAK

Durante afios hemos buscado y seleccionado cuidadosamente las tierras que componen nuestro cultivo de piparra de Ibarra. Toda
nuestra produccion estd acreditada con el Label Vasco de Calidad, dado el uso de semillas seleccionadas, el exhaustivo control del

cultivo y envasado, gran calidad del producto y cumplimiento de estdndares medioambientales.
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Nuestro cultivo se desarrolla en fincas situadas en la villa de Ibarra y poblaciones colindantes, en Gipuzkoa. Todas estan rodeadas de
pastos y bosques y en toda su extension tienen una suave pendiente para proporcionar las mejores condiciones a las plantas.
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6 gildes 15 gildes 40 gildes 85 gildes 6 gildes
classiques classiques classiques classiques amb seito
250g. 715g. 1870g. 3300g. 250g.
5,35€ 13,05€ 32,90€ 66,65€ 5,35€
A CTLEAS b R4
B B
15 gildes 40 gildes 85 gildes 4 Gildes amb 12 Gildes amb
amb seito amb seito amb seito ou de guatlla ou de guatlla
715g. 1870g. 3300g. 245g. 715¢.
13,05€ 32,90€ 66,65€ 5,35€ 15,00€
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4 gildes 12 gildes 30 gildes
amb formatge amb formatge

245g. 730q.

5,35€

13,20€

amb formatge
1830g.

32,90€
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Ibarrako
piparra 1/2 galé
1670g.

15,75€

Mousse
de piparra
400g.

7,85€

En Katealde, la calidad comienza en el origen. Nos dedicamos a todo el proceso, desde la cria de patos en
grandes terrenos al aire libre hasta la elaboracién de productos gourmet, manteniendo intacta la tradicion del
cebo con maiz en grano. Nuestro enfoque combina métodos tradicionales con las tecnologias mas avanzadas,

garantizando un producto Unico que refleja nuestro compromiso con la excelencia

PATES, MOUSSES | FOIE .
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Confit d’anec
8 cuixes
4000g.

51,15€

Blocde sup}ema de
foie d'anec
1000g.
14,90€

Blocde
foie gras d'oca
1000g.

51,40€
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Bloc de paté

al pebre verd

1000g.
11,05€

el

Bloc de paté a
les fines herbes

1000g.
11,05€
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Bloc de Paté de foie al porto
35% Foie gras d'anec

1000g.
19,40€

]

Bloc de Mousse de foie
50% Foie gras d'anec

1000g.
22,30€

Bloc_de Paté
de campanya
1000g.

11,05€

Blocde
foie gras d'anec
1000g.

36,80€

Bloc dé Mousse
de d'anec
1000g.

22,45€



4 TROZE
Bloc de foie gras Foie gras d'anec Foie gras d'anec Foie gras d'anec Pernil d'anec
d'anec 30% trossos sencer mi cuit sencer sencer mi cuit filetejat
1000g. 210g. Pes variable 4509. 100g.
47,80€ 21,05€ 93,45€ 45,25€ 6,15€

Pernil d'anec
sencer
Pes variable

37,30€

Reieto

Nuestro nombre, Reietd, estd inspirado en el reyezuelo de corona dorada, un pequefio pero magnifico pajaro que esta considerado
el “Rey de las Aves’, y es emblemédtico de las tierras donde se obtienen nuestros ingredientes. El Reietd, conocido como Reyezuelo
en espafol, representa nuestro aprecio por los paisajes de Catalufa. El Reietd, nuestro reyezuelo de los alimentos.

OLIVES | ADOBATS ‘
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Olives Olives Olives Manzanilla Olives
Gordal picants Gordal picants picants Gordal picants
600g. 2000g. 2kg. 150g.

8,30€ 32,80€ 17,85€ 2,80€



350,
Reietd

Olives
Gordal
2Kg.

32,45€
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Reieto
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Olives Manzanilla
0s 200/220u.
2,5Kg.

17,65€
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Reieto

Alls
marinats
2,5¢g.

18,45€

i,
Reietd

Taperes
petites
1Kg.

14,00€

Reieto

Olives
Gordal os
2,5Kg.

28,90€
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Olives Manzanilla
os 160/180u.
2,5Kg.

18,80€

Reieto

Cebetes
marinades
2,5Kg.

12,15€
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Olives Gordal
picants
2g.
32,45€

Preiris

Reieto

Olives Manzanilla
sense os
2,5Kg.

19,30€

Reietd

Cogombrets en
vinagre i salmorra
2kg.

15,60€

Reieto

=

Olives Manzanilla
picant sense os
2,5Kg.

19,30€

Reieto

-

Olives Manzanilla

farcida anxova 160/180u.

2,2Kg.
21,80€

Reieto

-

Guindilla verda
marinada
1,8kg.

9,85€

Reieto

>

Olives Manzanilla

farcida anxova 200/220

2,2Kg.
20,60€

TN
Reietd

Olives negres
arago
2,5Kg.

22,35€

Reieto

Taperes grans
amb vinagre
2kg.

15,60€
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Tinto Fino Verdejo Garnatxa Negra Albariiio
Carinyena
75cl. 75cl. 75cl. 75cl.
8,50€ 7,90€ 11,70€ 10,95€
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Syrah, Merolt Cabernet Sauvignon Xarel-lo, Macabeo Pinot Noir Xarel-lo, Macabeu
Cabernet Sauvignon Merlot Parellada Chardonnay i Parellada
75cl. 75cl. 75cl. 75cl. 75cl.

10,05€ 6,75€ 7,25€ 11,95€ 7,56€



[AYBE

Es una empresa familiar que cuenta con mas de 40 afios de experiencia en el mundo de las especias y el azafran,
transmitiendo pasién por los sabores y la alimentacién.
Disponemos de una gran seleccién de azafran, especias y sales premium, sin aditivos ni colorantes artificiales,
100% naturales.
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Llauna safra Llauna safra Llauna safra
fil irania filirania fil espanyol
10g. 5g. 59.
25,75€ 15,05€ 45,75€

BOSSES DOYPACK ‘

Bossa cardamom Bossa llavors Bossa flocs fins Bossa nyores Bossa
verd de chia de civada 4 unitats quinoa
100g. 200g. 200g. 20g. 200g.

8,40€ 3,25€ 3,75€ 1,90€ 2,45€

=

Bossa llavors Bossa lli Bossa anis Bossa sésam Bossa mix
derosella daurat estrellat negre llavors i pipes
200g. 200g. 70g. 200g. 200g.

3,15€ 2,80€ 2,85€ 2,50€ 2,50€
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Pebre vermell fumat dolg Pebre vermell Pebre Mix de pebres Pebre negre molt

seleccié espanyol fumat dol¢ blanc molt del mén premium steam
1000g. 1000g. 1000g. 1000g. 1000g.
16,60€ 9,05€ 22,05€ 20,90€ 17,20€
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Pebre Pebre negre gra Pebre verd Sal marina Sal fumada
sichuan tellicherry deshidratat fina gruixuda
1000g. 1000g. 1000g. 1000g. 1000g.
54,35€ 17,20€ 34,35€ 1,50€ 10,05€

Sal rosa de Sal rosa de I'Himalaia Peétals de sal Sal rosa amb herbes Sal blava
I'himalaia gruixuda mitjana natural del mediterrani peérsia
00g. 1000g. 1000g. 1000g. 1000g.

3,00€ 3,00€ 12,40€ 7,90€ 19,45€

Peétals de sal amb pebre Pétals de sal amb Sésam daurat
vermell dol¢ espanyol herbes mediteranies ctircuma molta
1000g. 1000g. 1000g.
14,40€ 13,45€ 11,75€



Comins molts Cardamom Gingebre Curry london Curri

premium verd gra molt nest india especial
1000g. 1000g. 1000g. 1000g. 1000g.
18,45€ 70,10€ 8,50€ 13,20€ 12,40€

Clau Clau gra Carcuma Curcuma Romani

molt madagascar molta molta premium espanyol
1000g. 1000g. 1000g. 1000g. 1000g.
21,20€ 25,75€ 7,30€ 13,30€ 7,15€

Escates assaonador Paella mix natural Quinoa Orenga
negre amb safra molta
1000g. 1000g. 1000g. 1000g.

14,20€ 45,05€ 8,60€ 10,75€

e
All Taronja Anis Ceba Vainilla
en escates escorca estrellat granulada
1000g. 1000g. 1000g. 1000g. 1000g.

10,90€ 14,40€ 23,60€ 8,60€ 48,15€



Flocs de civada
sense gluten
1000g.

8,75€

Nyora
sencera
1000g.

31,50€
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Pebre vermell
fumat de la vera
400g.

9,00€

Pebre
jamaica
270g.

8,75€

Canyella branca
"cassia" 8 cm

Pebre vermell

Pebre blanc

Rosella Chia Nou moscada
llavors llavors gra
1000g. 1000g. 1000g.
8,60€ 8,60€ 30,75€

..Per ames
productes, consulta'ns

Aji argenti
picant
1000g.

6,50€

Fulla de pebre vermell Pebre vermell Pebre vermell
“nyora dolga triturada” dol¢ espanyol picant espanyol
400g. 400g. 400g.
5,85€ 8,65€ 8,65€

Mix de pebres Sal fumada Sal negra
tellicherry, sarawak verd i rosa brasil natural de I'himalaia
00g. 900g. 900g.
10,45€ 10,90€ 6,15€



Escates de sal
amb llimona
400g.

10,60€

Curry
“india madras”
400g.

7,20€

Ceba
molta
350g.

5,75€

Llorer
full
25g.

2,65€
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Peétals de sal
natural
500g.

8,30€

Curr
London finest
4009.

7,10€

Ceba
granulada
300g.

2,90€

Fils
de chili
90g.

6,80€

Peétals de sal
amb romani
500g.

8,90€

AJO MOLIDD
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All
molt
400g.

6,15€

Gingebre molt
e l'india
320g.

6,10€

Clau
molt
400g.

11,25€
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Sal rosa de
I'himalaia molta
900g.

3,70€

All
granulat
500g.

7,50€

Mix pasta
pastti
400g.

7,10€

Canyella branca
ceylan
150g.

11,55€

Escata sal

assaonador negre

500g.
9,20€

All en
escates
250q.

4,85€

Mix amanida
sense sal
2509g.

5,00€

Canyella molta
ceylan
300g.

7,55€



Canyella branca
cassia 7-8cm
180g.

4,85€

Comins
en gra
350g.

8,80€

Cardamom
engra
300g.

25,60€

Orenga
espanyol
659.

3,75€

Caiena
molta
400g.

7,55€

Clau gra
Madagascar
300g.

10,30€

Julivert
fulles
709.

3,10€

Garam
Malasa
400g.

8,35€

Lletd'or
mix espécies
400g.

7,10€

Fulles d’anet
de Polonia
100g.

5,85€

Anis
estrellat
150g.

6,10€

-.Perames
productes, consulta’ns

Ras el Hanout
barreja marroquina

circuma molta

Nou moscada
molta
450g.

16,40€

Preparat
“chimichurri”
250qg.

5,85€

Sésam
daurat
500g.

5,20€



TARRINES 240G.

Verat
10,85€
Seitd
10,85€

Sardina
9,50€

"SCABEIXERIR

Escabetxos el-laborats de forma totalment artesanal, amb ingredients exclusivament organics i amb
peix de llotja seleccionat.

Fem una elaboracio totalment artesanal.

Utilitzem peix salvatge de les llotges més properes:
principalment sardina, seité i caballa, també en
temporada fem bonitol. sorell i tonyina i aviat
musclos i escopinyes...

Sols ingredients naturals i organics, sense additius,
colorants, ni conservants artificials

Alta concentracié en Omega-3, vit D, A i B, conté protei-
nes d’alt valor biologic, fosfor, marnesi, seleni, iode i
ferro

Propietats antiinflamatories, antioxidants, redueix el
colesterol i triglicérids, I'artrosi i ajuda a prevenir els
problemes cognitius.

SAFATES 1KG.

Verat
35,00€
Seitod
32,50€

Sardina
30,00€



CASA

alieri

En Casa Salieri somos fieles a un estilo, el nuestro. Cuidamos la seleccidon de las materias primas y seguimos con
mucha atencion cada pequeno detalle del proceso de elaboracién. Trabajamos, dia a dia, para mantener la
esenciay la personalidad propia que nos han dado los afnos de experiencia en el sector alimentario.

Calien [T
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Patates Patates Patates Patates Patates
premium premium gourmet gourmet pebre
60g. 150g. 115g. 160g. 60g.
0,68€ 1,60€ 1,00€ 1,60€ 0,65€

"
Sabieni Sabieri
S e
o=z =
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Patates Patates Patates Patates Morro
pebre aperitiu fuet palla ketchup de porc
125g. 50g. 50g. 125q. 140g.
1,20€ 0,65€ 0,65€ 1,60€ 2,25€




C/Rossello 83, local 3.
08029 Barcelona
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